
令和3年度

お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　様　　ご住所　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　℡

ご
注
文
商
品

受付日　　   　月　   　日　柳屋（　            　　）店　／  お渡し日　　      　月　     　日（　  　　）

合計 　　　　　　　　　　　　 　円（税込）

代引

代済

受
注
店
控

お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　様　　ご住所　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　℡
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注
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受付日　　　　　月　　　　日　柳屋（　　　　　　　   　　）店　／  お渡し日　      　　月　     　日（　　  　）

合計　　　　 　　　　　　　　 　円（税込）

代引

代済

お
客
様
控

鏡  餅

の し 餅

豆なまこ餅

口 取 他

白（小）19×24㎝　750㌘　税抜1,500円（税込1,620円）

白（大）24×38㎝ 1500㌘　税抜3,000円（税込3,240円）

草（小）19×24㎝　750㌘　税抜1,600円（税込1,728円）

草（大）24×38㎝ 1500㌘　税抜3,200円（税込3,456円）　

豆なまこ餅（小）　 750㌘  税抜1,600円（税込1,728円）
(ごま)　　（大）　1500㌘  税抜3,200円（税込3,456円）

豆だらけ　　　　　 750㌘  税抜1,700円（税込1,836円）　

特大　税抜3,000円（税込3,240円）

大　　税抜1,800円（税込1,944円）

中　　税抜1,300円（税込1,404円）

小　　　税抜800円　（税込864円）

“鏡餅・のし餅・口取”

切り取り線

【お問い合せ】　　　　　　　　本店　　函館市万代町３―１３　ＴＥＬ（０１２０）４２-０９８９はこだて

(生杵つき餅)

はこだて柳屋の

一般的には １月 １ 1日の
鏡開きまでお供えします。
お供えが終わったら焼き餅や
おしるこにして食べます。

お好みの大きさに切って
お召し上がりください。

焼いて食べると豆の香ばしさが
たまりません。

実は北海道特有の文化です。
おせちの合間の口直しとして
食べられています。

～生杵つき餅のおススメの食べ方～
★定番のきなこも美味しいですが、バター醤油や納豆と絡めて食べてもとっても美味しいですよ♪
★お米を炊く際に少しお餅を入れて炊くと、なんちゃっておこわが出来上がります。
★ １週間ほどカラカラに乾燥させてから油で揚げてかきもちに ！味付は塩や醤油、カレー粉などお好みで。

税抜450円　（税込486円）
税抜900円　（税込972円）

税抜1,350円（税込1,458円）
税抜1,900円（税込2,052円）
税抜3,800円（税込4,104円）
税抜5,700円（税込6,156円）
税抜7,600円（税込8,208円）

タイ(小)

エビ

〈セット〉

〈単 品〉

(生杵つき餅)

栗きんとん200㌘

豆きんとん200㌘

税抜250円（税込270円）

税抜170円（税込184円）

税抜800円（税込864円）

税抜700円（税込756円）


